Kiralyret torténete

>
A majdnem haromszog alaku medencét 350-550 méter magas hegyek veszik
korul. Szokolyaval a 473 méter magassagu Pap-hegy és a 359 méter magas
Varhegy kozott kanyargd Morgo-patak volgye koti 6ssze.
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A Szokolya felol kdzuton és a Kismarosrél induld erdei kisvasuttal is
megkdzelithetd Kiralyrét a Borzsonybe iranyuld tdrak kiindulopontja, mivel
legkonnyebben innen érheték el Borzsony turistalatvanyossagai.

A kdzépkorban az uralkodok vadaszkastélya allt itt. Zsigmond magyar kiraly és
Albert kiraly szasz banyaszokat telepitett a medencébe, s ezaltal hosszu idén
keresztUl folyt itt a vasércbanyaszat. A késdbbiekben az Esterhazy-uradalomhoz
tartozo teruleten a kitermelt ércet a vizenergiaval mUkodtetett vaskohd és hamor
dolgozta fel. Ez a tevékenység tobb okbdl - a vizenergia elégtelensége, az
uradalom atszervezése, az udvar vampolitikdja miatt - 1793-ra megszint; a
hamort késdbb faflirészelésre hasznaltak. 1803-ban tobb német csalad
telepedett le a telepulésen.

1892-ben a birtok grof Francken Sierstorpff Henrik tulajdonaba kertilt. O
épittette ki az erdei vasutat a kitermelt fa elszallitasara. Az I. vilaghaboru utan a
birtok és a vasut tulajdonosa Czeczoviczka Emil, késGbb az Angol-Magyar Bank,
majd Hoffer Cuno lett. Utobbi valtoztatta a birtok nevét Janospusztai Uradalom
és Ipartelepek Rt-rél Kiralyréti Uradalom és Ipartelepek Rt-re; a lakott terulet
1926. marcius 26-an kapta mai nevét.
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Poresek

Ujhazi tytkhusleves 2200 Ft
Gulyasleves 2600 Ft
Erdei gombaleves 2200 Ft
Tarkonyos vadraguleves 2800 Ft
Hideg gyimolcsleves (szezonalisan) 2200 Ft
%/9 ﬁm%&
Baconba gongyolt szliznyars, grillezett kapiardzsaval 5450 Ft
rozmaringos parazs burgonyaval, dijoni mustarral
Szarvassult, tejszines erdei gombamartassal, hazi krokettel 6500 Ft
Varhegy borda (mustdrral, tormdval, sajttal, csilokkel toltott 4800 Ft
sertésborda), hagymas tortburgonyaval
crt . . - 7
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Ciganypecsenye, hasabburgonyaval 4400 Ft
Rantott szelet, rizzsel 4200 Ft
Matrai borzaska, burgonyapurével 4500 Ft
Tarja steak, parazs burgonyaval, tlizes édes chili szosszal 4600 Ft
Sajttal és sonkaval toltott sertésborda, hasabburgonyaval 4900 Ft
A Séf kedvenc szlize (szlizpecsenye, baconba gongydlve, 5500 Ft
kétféle sajttal toltve) steak burgonyaval
Vorosboros szarvasporkolt, juhturds sztrapacskaval 5850 Ft
( Szarvassult Cabernet szilvaval, hazi krokettel 6500 Ft
\g Szarvasslult, tejszines erdei gombamartassal, hazi krokettel 6500 Ft
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Csirkemell steak sajtmartassal, burgonyapurével és 4800 Ft
friss kevert salataval
Rantott csirkemell hasabburgonyaval 4700 Ft
Sult kacsacomb, almas paroltkaposztaval, hagymas 5800 Ft
tortburgonyaval
Roston sult csirkemell paradicsommal, sajttal egybesutve, 4700 Ft
burgonyapurével
5 Ttalotelek

Roston sult lazac, friss kevert salataval, narancsos vinegrettel 6200 Ft
Sult pisztrang sokmagvas salataval, pestoval 5800 Ft
Harcsapaprikas turéscsuszaval 6600 Ft
Rantott harcsa, petrezselymes burgonyaval 6100 Ft

Phisseusillek marfiaklisbil
Rib eye steak zdldbors martassal, steak burgonyaval 9600 Ft
Rib eye steak tejszines varganyaval, hazi krokettel 9900 Ft

Valak tibb s by teszehe
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Kiralyrét tal 2 személyre 10590 Ft
(Roston sult csirkemell paradicsommal, gomolyaval egybesutve;
Naturszelet tukortojassal; Rantott gombafejek; Rantott harcsa rizzsel és
steak burgonyaval)
Varhegy tal 4 személyre 21190 Ft

(Varhegy borda; Ciganypecsenye; Rantott csirkemell; Szarvassult Cabernet
szilvaval; Rantott gombafejek; Rantott harcsa rizzsel és steak burgonyaval)
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| Gyerckehuck

Rantott csirkemell, hasabburgonyaval és ketchuppal
Rantott sajt, rizzsel és tartarmartassal
Bolognai spagetti

TUrds csusza

Juhturés sztrapacska

Rantott gombafejek, rizzsel és tartarmartassal
Rantott sajt, rizzsel és tartarmartassal

Grillezett gomolya, sokmagvas salataval

Grillezett z6ldség, sajtmartassal egybesutve

Grillezet camembert, rizzsel, karamellizalt ananasszal

Rantott camembert, afonya lekvarral, rizzsel

(az ételeink ara a koret drat is tartalmazza,
koretcsere estén az arat befolyasolhatja)

Hagymas tortburgonya
Petrezselymes burgonya
Hasabburgonya
Burgonyakrokett
Burgonyapuré
Parolt rizs
Steak burgonya
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2350 Ft
2350 Ft
2200 Ft

3800 Ft
3800 Ft

3000 Ft
3500 Ft
4200 Ft
3300 Ft
3890 Ft
3790 Ft
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Somléi galuska
Csokis brownie, vanilia fagylalttal

Varhegy palacsinta
(afonyalekvaros, tejszinhabos, fahéjas, vaniliasodos palacsinta)

Palacsinta (2 db) hazi baracklekvaros, kakos,turés
Palacsinta (2 db) nutellas

Salztak

2

Hazi kaposztasalata

Vegyes salata

GoOrog salata

Csemege uborka

Paradicsomsalata

Uborkasalata (szezonalisan)
Tejfolds uborkasalata (szezonalisan)
Kevert zoldsalata

Cézar salata

//Vla’/zéa’éo% %Wm, e%ég

Tartarmartas
Ketchup
Kosar kenyér
Habdoboz
Leveses tal

Habtalca .
Kedves Vendégeink!

2100 Ft
2500 Ft
1900 Ft

1600 Ft
1800 Ft

900 Ft
900 Ft
1400 Ft
900 Ft
900 Ft
900 Ft
950 Ft
1400 Ft
2700 Ft

400 Ft
300 Ft
600 Ft
200 Ft
100 Ft
300 Ft

Felhivjuk figyelmuket, hogy fél adag rendelése esetén a teljes vételar 70%-at

. szamitjuk fel!
Araink szervizdijat NEM tartalmaz!

Fteleink alergiat és intoleranciat okoz6 ésszetevdirdl a felszolgalénal

érdekl6djenek!
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3cl 5cl.
Panyolai Elixir palinkak 1100 Ft 1800 Ft
Panyolai Elixir (Birs, Kajszibarack, Meggy-Malna palinkak) 1200 Ft 2200 Ft
Panyolai SQ palinkak 1200 Ft 2200 Ft
Panyolai SQ (Birs, Kajszibarack palinkak) 1300 Ft 2300 Ft
Panyolai Likérok (Mak) 1200 Ft 1800 Ft
A palinka lapot kérje a felszolgaloinktol.
Prinly ok, Ok ik, Kohlok
3cl. 5cl.

Tatra teak 1000 Ft 1500 Ft
Jameson 700 Ft 1200 Ft
Jack Daniel's 800 Ft 1300 Ft
Ballantine’s 700 Ft 1200 Ft
Metaxa 5* 700 Ft 1200 Ft
Royal Vodka 600 Ft 800 Ft
Finlandia 700 Ft 1200 Ft
Beefeather Gin 700 Ft 1200 Ft
Tequila Silver 800 Ft 1300 Ft
Jagermeister 700 Ft 1200 Ft
Unicum 700 Ft 1200 Ft
Bacardi 600 Ft 1000 Ft
Don Papa Rum 1500Ft 2500 Ft
Baileys 2000 Ft/dl
Martini (Bianco, Rosso) 1000 Ft /dl
Campari 1000 Ft /dI

(g Aperol spritz 3000 Ft

g Berry GinTonic 5 . 2800 Ft
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Palackozott tditék di/av.
Coca-Cola 2,5dl 900 Ft
Coca-Cola zero/light 2,5dl 900 Ft
Fanta narancs 2,5dl 900 Ft
Kinley gydmbér 2,5dl 900 Ft
Kinley tonic 2,5dl 900 Ft
Zero Sprite 2,5dl 900 Ft
NaturAqua szénsavas/mentes 3,3dl 800 Ft
NaturAqua szénsavas/mentes 7,5d1 1600 Ft
Szdéda 1dl 100 Ft
5z§n5a/z/me/fbé&§ L{fa%%

100% Almalé - Cappy 1dl 300 Ft
100% Narancslé - Cappy 1dl 300 Ft
Baracklé - Cappy 1dl 300 Ft
Eper koktél - Cappy 1dl 300 Ft
Kortelé - Cappy 1dl 300 Ft
Ananaszlé - Cappy 1dl 300Ft

Jeges tea (citromos/barackos) 1dl 300Ft

Hazi limonadék (szezonalisan) ~4dl. ~5,5dl.

Erdei gyumolcsos limonadé 1250 Ft 1700 Ft

Klasszikus limonadé

1000 Ft 1500 Ft
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Pohar Korsé
Pilsner Urquell 600 Ft 1000 Ft
Dreher 540 Ft 900Ft
Floris Meggysor 1050 Ft 1700 Ft
o Sork
Palackozott 0,3l. 0,51.
Dreher 1000 Ft
Dreher Bak barna 1000 Ft
Dreher 24 alkoholmentes 1000 Ft
[zesitett sér alkoholmentes 850Ft
HB weissbier 1050Ft
o KAk teak
Espresso tejszinnel 700 Ft
Hosszu kavé 700 Ft
+Tej 100 Ft
+NOvényi tej 300 Ft
+laktozmentes tej 200 Ft
Cappuccino 900 Ft
Latte Macchiato 1000 Ft
Jegeskaveé 1600 Ft
Forré csokoladé (szezonalisan) 1300 Ft
Forroé tea 600 Ft
Méz 100 Ft
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Gere Atilla Olaszrizling 850Ft/dl.
Villanyi szaraz fehérbor. EFlénk szalmasarga szin. lllataban zoldalma, észibarack, vanilia,
leheletnyi zoldflszeresség. Kostolva lenduletes savai adnak a bornak kell6 vibralast,
mely szép kiegyensulyozottsagot, kerekséget mutat.

Nyakas Chardonay 900Ft/dl.
Etyek-Budai szaraz fehérbor. A karakteres, mineralis jegyek mellett a korte, alma és
viragos jegyek dominalnak. Ajanljuk cézarsalatankhoz, roston sult csirkéinkhez,
camemberthez, de dnmagaban is kivaldan fogyaszthato.

Nyakas Aligvarom 900Ft/dl.
Etyek-Budai szaraz fehérbor. Az illatok harmoénidja a zamatok mélységével és
kiemelked6 savegyensullyal parosul. Intenziv, behizelgd gyimolcsosség és rendkivil
széles aromaskala jellemzi. Tokéletesen passzol a tejszines gombas szarvassultinkhoz
és beszélgetds barati borozashoz.

Juhasz Gyongy6z6 Rozé 600Ft/dl.
Szén-dioxid hozzaadasaval készult Egri szaraz rozé gyongydzébor. Friss, Ude reduktiv
bor, melyet gyimolccsel teli illat és izvilag jellemez. JO parositas paradicsomos
csirkemelllinkhoz, rostonsult lazacunkhoz és grillezett gomolyankhoz.

Gere Attila Rosé Cuvée 850Ft/dl.
Szine mély cseresznye rozsa széllel, beltartalmilag is sokat mutat. lllataban szine
Udeségét tukrozi, szeder, malna, meggy dominalnak, leheltnyi rézsaolajos
jegyekkel.Tokéletes parositas lehet kacsacombunkhoz, a séf kedvenc szlizéhez és
harcsapaprikasunkhoz is. izében lagy savak kisérik a kortyot, mely lassan, hosszan
bontakozik ki.

Mészaros Merlot 850Ft/dl.
Mély sotétvoros szin. Hizelgd, gyimolcsos illatanyag, igazi szekszardi flszerességgel.
Hosszan elnyuld kényeztetd izvilaga magaval ragadja kostolojat. JoI harmonizal
szarvasporkoltunkkel, ciganypecsenyénkkel.

GUnzer Cabernet Sauvignon 1000Ft/dl.
Villanyi szaraz vorosbor. A Cabernet Sauvignon egy jol ismert fajta, amely gazdag és
strukturalt profiljarol hires. Kifejezett tolgyes jegyeket hordoz, mint a dohany, csokoladé
és tolgy, mely és osszetett izvilaggal parosulva. A bor kdzepes vagy testes, sima
tanninokkal és kiegyensulyozott savassaggal rendelkezik, igy kivalo valasztas Rib eye
steakjeinkhez, szilvas szarvassultinkhoz és a széf kedvenc sz(izéhez is.

Aktualis ajanlatunk
Ft/dl.
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